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vorspeisen

~Blrensalat” Fr. 16.00
oarniert mit herbstlichen Kostlichkeiten an
unserevn Hausdressing, lassen Sie sich tberraschen....

Hausgebeizter Alpintachs Fr. 26.00
serviert auf lauhwarmen Randenkichlein
mit orangendfilets und Kriutern

Geruchtes Albell vom Zurl Obersee an Dillsawerrahm  Fr. 22.00
serviert b Kaki-Proseccojus wnd klelnen Gemiiseperlen

Gerliucherte Stockentenbrust aus Eigenjagol Fr. 27.00
serviert serviert auf Orangen-Honlgsalat mit Selleriegemiise

seLLer’L—Birwewchmesuppe mit siissen Schalotten Fr. 16.00

alle Preise inklusive MwsSt.
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Tranche vom Alpinlachs
serviert an vanille-Lebkuchencréme auf Sitsskartoffelstock
und Pakjoygemiise

Curry vom Ziirl-Obersee Hecht
serviert mit klelnem Gemiise und schavzem Kornrels

Geschmorte Rehhaxew (aargaw)
senviert Lt Bramataschnitten mltRa wd@wcuttg und Karotten

Rehschnitzel (Elgenjagol)
an Madelracreme serviert mit Safranvisotto wnd
geschmorten Karotten

Kalblkotelette an Kwnoblaueh-Kriuterbutter
serviert mit Safranvisotto

Osso bucco Grewolata
serviert mit mit Mascarponebramata

alle Preise inklusive MwsSt.
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44.00

29.00

41.00
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58.00

48.00



o

Baren

’ GRUNINGEN

Susse Versuchungen

Kkletner Bratapfel mit Orangen-Zimtglacé

Lauwarmes Schoggikichlein
mit Elerlikirolacé

Trio fitr Genlesser

variation von Bhrenglacé

Hausgemachte Bhrenglacé
vanille-Mascarpone, Sanddorn, ElerliRir
Honlg-Rosmarin, Sauerrahm Prelselbeer, Lebkuchen-Orangen

alle Preise inklusive MwsSt.

Fr. 17.00

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

19.00

12.00

19.00

©.00



